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Zutaten

Schritt 1:

250 g Rotwurst
2 Schalotten
etwas Muskat

Schritt 2:

1 EL Butter,
125 g kleine Kartoffeln
200ml Sahne
1 EL Butter
Muskat, Salz, Brunnenkresse

Zubereitung

Schritt 1: 
Die Schalotten pellen, in feine Würfel schneiden und zusammen mit Rotwurst in einer
Pfanne auslassen. Etwas würzen mit Salz, Pfeffer und Muskat.

Schritt 2:
Kartoffeln mit Schale weich kochen. Butter in einem Topf schmelzen mit Sahne
ablo ̈schen und aufkochen. Die weich gekochten Kartoffeln vierteln und mit einem
Pürierstab unter die Sahne mixen. Mit Muskat und Salz abschmecken. Die Masse  durch
ein Sieb in einen Sahnesiphon geben und eine Kapsel aufschrauben.

Anrichten

In eine tiefe Schale etwas "Tote Oma" geben, Schaum einspritzen und mit Kresse
dekorieren.
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